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     Comunicato n. 18/2026 
 

DOLCETTO O SCHERZETTO? 
HALLOWEEN COOKIE DECORATING LAB  
Laboratorio pratico di decorazione biscotti con ghiaccia reale 
organizzato in collaborazione con Adriana Pirillo  
(Semplicemente Irresistibile) 
 

 

 
 

Un pomeriggio creativo dedicato all'arte della ghiaccia reale, dove imparerai a trasformare semplici 
biscotti di pasta frolla in spaventose (e deliziose) opere d'arte. 

Cosa impareremo insieme:  

 
La frolla perfetta: consigli e trucchi per preparare i biscotti perfetti da utilizzare come base per le 
decorazioni. (solo teoria; ogni partecipante riceverà 5 biscotti pronti per essere decorati); 

Teoria e pratica sulla ghiaccia reale: impareremo a colorare la ghiaccia e a creare le giuste 
consistenze per contorni e riempimenti; 

Decorazione con sac à poche: introduzione e dimostrazione delle principali tecniche di decorazione 
attraverso esercizi pratici e applicazioni su biscotti a tema Halloween 

Consigli di conservazione per mantenere i tuoi biscotti belli e buoni più a lungo. 

Confezionamento finale dei 5 biscotti realizzati, che ogni partecipante potrà portare a casa per 
festeggiare la notte più spaventosa dell’anno! 

 
 

 

 

 

 

 

DATA EVENTO  
Sabato 31 ottobre 

 
Orario  

14:30-16:30 
 

Presso 
CTE Boccaleone 

 
Scadenza iscrizioni 

22 ottobre 2026 
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QUOTA INDIVIDUALE (la partecipazione è riservata ai soli soci tesserati per l’anno 2026) 
 

Tipologia 
Dipendenti e familiari 

conviventi UNIBG* 
(SD/SF)  

Soci Aggregati (SA) 

1 incontro 
 

 30€ 53 € 

*L’iniziativa è promossa con il contributo finanziario dell’Università degli Studi di Bergamo 

  L’iniziativa si effettuerà al raggiungimento di minimo 8, massimo 15 partecipanti 
 

LA QUOTA COMPRENDE 

- Corso teorico-pratico della durata di 2 ore 
- 5 biscotti di frolla per ogni partecipante 
- Fascicolo con le ricette per la preparazione della frolla e della glassa 
-  Sac à poche e tutto il materiale necessario per la decorazione; 

 

LA QUOTA NON COMPRENDE  
- Trasferimento da e per la sede dell’evento (CTE BOCCALEONE – Via Rovelli 27D - Bergamo) 
- Gli Extra e quanto non indicato nella voce “la quota comprende” 

 

PRENOTAZIONI: 

La richiesta di prenotazione può essere inviata esclusivamente tramite l’apposito modulo google 
Modulo Adesione Decorazione biscotti. Non saranno considerate prenotazioni telefoniche o cartacee.  
 

MODALITÀ DI PAGAMENTO: 

Pagamento entro 3 giorni dalla ricezione della mail di conferma dell’iniziativa ESCLUSIVAMENTE tramite 
bonifico bancario (IBAN: IT14G0306911166100000006620 – inviare copia dell’avvenuto pagamento 
tramite e-mail indicando nell’oggetto del bonifico e della mail “CORSO BISCOTTI- NOME COGNOME”). 
 
Si rende noto che, a conferma avvenuta, le prenotazioni si intendono vincolanti, ed in caso di rinuncia, 
la quota dovrà essere interamente versata, salvo diversa comunicazione.  
 
In caso di raggiungimento del numero massimo verrà predisposta una lista d’attesa.  
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