Provincia C r u
di Bergamo CIRCOLO RICREATIVO A D U L T I
UNIVERSITA DEGLI

STUDI DI BERGAMO

oA sGHASAFoRMATONS PANIFICAZIONE ¢ PASTICCERIA

PANE* PIZZA EFOCACCE

Il corso si rivolge a chi si vuole cimentare con pane, pizza e focaccia fatte in casa scoprendo nel contempo abbinamenti,
farciture e guarnizioni. Il corso si svolgera nel laboratorio di show cooking: ogni partecipante avra a disposizione una
postazione singola per realizzare le ricette.

Tutti gli ingredienti sono forniti dal Centro.

Il corso e corredato di un fascicolo nel quale sono riportate le nozioni teoriche e le ricette che verrano realizzate durante
la lezione.

A cura dello chef Raffaele Auriemma. )
Verranno proposti:

« Pane aromatico in cassetta;

LEZIONE 3 ORE SD/SF € 30,00 . ) _
_ . SA € 40 00 * Pizza impasto e cottura;
Gioved ’ + Focaccia tipo Recco
20 ;EBOBRZA'% 19:30 - 22:30 ’

Il corso prevede un minimo di 10 e un massimo di 16 iscritti.

Il corso é dedicato alle delizie da realizzare nel forno di casa...Dolci veloci da eseguire e gustare in tante occasioni!
Tutti gli ingredienti sono forniti dal Centro.
Il corso e corredato di un fascicolo nel quale sono riportate le nozioni teoriche e le ricette che verrano realizzate durante

la lezione.

A cura dello chef Raffaele Auriemma. .
Verranno proposti:

 Torta 4/4;

LEZIONE 3 ORE SD/SF € 30,00 S
« Crostataricca;
Z MARZO Gioved| >A €40,00 . Biscotti al muesli
1 19:30-22:30 ’
2 0 2 0

Il corso prevede un minimo di 10 e un massimo di 16 iscritti.

SEDE CORSO: CFP BERGAMO n
Via Monte Gleno, 2 - Bergamo @cfpBG
Per info e iscrizioni: Tel. 035.3693704/711 | cfp.bergamo@abf.eu | www.abf.eu



